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CROACIA

Konoba BATELINA
Pula. 3-85-52-57-37-67
Especialidad: guiso de pescado del Mediterraneo

"Esta es una taberna agradable donde todo el mundo en la familia trabaja. David y
su pez padre, la madre esta en la cocina preparando la brodetto, y la hermana se
encarga de los postres. En mis muchos afios de cocinar y comer pescado, esto es
tan fresco como se pone. El escenario es una terrazza en expansion en un pequefio
pueblo costero donde la mayoria de los habitantes son pescadores. Pruebe la
ensalada de cangrejo espinoso y brodetto pescado con polenta. " -Lidia Bastianich,
anfitrion de ltalia de Lidia

FRANCIA

BRAS
Laguiole. 33-5-65-51-18-20
Especialidad: Le Gargouillou

"Bras es conocida por su compromiso con la cocina local y por el chef Michel Bras
gargouillou de [un plato de hasta 80 verduras, hierbas y flores].”
- Joan Roca, El Celler de Can Roca, Girona, Spain

Chez Georges
de Paris. 33-1-42-60-07-11
Especialidad: Gigot d'Agneau

"Esta primavera, mi esposa y yo hicimos un viaje largamente esperado a Paris con
mis padres. Uno de los aspectos mas destacados fue la cena en Chez Georges, un
pequefio restaurante francés por excelencia, no ha cambiado desde los dias en que
Hemingway comimos alli. De todos los platos espectaculares que hemos tenido, la
mayonesa ouefs era perfecto en su sencillez, seguido de cerca por los rabanos y la
mantequilla ".

- Currence Juan, Ciudad de comestibles, Oxford, Misisipi

Chez Yvonne
Estrasburgo. 33-3-88-32-84-15
Especialidad: Coq Au Riesling

"Disfrutamos de foie gras (paté, mousse, cauterizada, briléed), y nuestro hijo
Conrado tenia una explosion en el comedor Los extras Alsacia.”
- Graham Elfiot, Graham Elliot, Chicago
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Farmers 'Market
Avifién. En el Mmarché des Halles
Especialidad: Embutidos Provenzal

"Me agarr6 un poco de embutidos, queso, una botella de $ 2 de rosado, y sacé el
cuchillo de un picnic improvisado en el sol, en un viejo muro de piedra con vistas a
los vifiedos."

- Thomas McNaughton, harina + agua, en San Francisco

Guy Savoy
Paris. 33-1-43-80-40-61
Especialidad: los colores de caviar '

"La definicién perfecta de la buena mesa parisina. En la temporada, su todo-negro
de trufa menu es una necesidad ".
- Alain Ducasse, Alain Ducasse au Plaza Athénée de Paris

LA Bigarrade
Paris. 33-1-42-26-01-02
Especialidad: Foie Gras con berberechos

"En este sencillo restaurante con una cocina abierta, a cargo del chef Christophe
Pelé, se obtiene una comida por $ 50 a $ 60 que costaria $ 350 en cualquier otro
lugar.”

- David Bouley, Bouley, Nueva York

Le Chateaubriand
de Paris. 33-1-43-57-45-95
Especialidad: Sous-Vide de ternera

"La atmdésfera es como la mejor fiesta que he estado, pero con la comida
extraordinariamente bueno." -Magnus Nilsson, Féviken, Jarpen, Suecia

Le Pré Catelan
Paris. 33-1-44-14-41-00
Especialidad: carne de venado confitado

"Particularmente me encanta Le Pré Catelan, dirigido por el chef Frédéric Anton,
uno de mis estudiantes. Agradezco la preocupacion por la calidad y, en particular,
su médula 6sea plato ".

- Joél Robuchon, L'Atelier de Joél Robuchon, en Paris

Le Relais Bernard Loiseau
Saulieu. 33-3-80-90-53-53
Especialidad: Poulet de Bresse

"Llego el domingo por la tarde para que pueda ver a los comensales que salen de la

hora del almuerzo y me digo, que va a pasar conmigo esta noche! Hice toda mi
formacién basica junto con [el fallecido] Bernard Loiseau, de manera que crea
vinculos indelebles. Cada vez que voy, tengo la impresiéon de que su alma esta ahi.
Las palabras son muy dificiles de encontrar, pero ya ves por qué me encanta el
lugar ... las viejas vigas de madera, las puertas de edad, la cocina excepcional por
su esposa y el equipo del chef Patrick Bertron. " de Guy Sawoy, el restaurante Guy
Sawvoy, Paris
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Trufas, Ramen y vientre de cerdo, jpor Dios!
Nuestros chefs nos llevara en un recorrido en profundidad de
sus lugares favoritos para comer, de los callejones del
casco antiguo de Hong Kong al sueco tundra. Echa un

Eaten at one of the 101? Tweet your review with the hashtag
#NewsweekFoodies!
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Felipe Schaff/ Bernard Loiseau

Maison Troisgros
de Roanne. 33-4-77-71-66-97
Especialidad: Paloma en Hojaldre

"La comida en este restaurante es una leccion de historia viviente, que incluye el
pasado, presente y futuro de los alimentos de temporada.”
- Michael Anthony, Gramercy Tavern, Nueva York

Pierre Gagnaire
de Paris. 33-1-58-36-12-50
Especialidad: Quinteto de langostinos

"Me encanta la manera de Pierre Gagnaire cocineros. Siempre es moderno, y
siempre esta creando algo nuevo y maravilloso. El nunca se detiene ".
- Michel Richard, Citronelle, Washington, DC

ALEMANIA

HOT SPOT
Berlin. 49-30-89-00-68-78
Especialidad: wonton en aceite de chile

"Hot Spot es una auténtica cocina de Sichuan, con un servicio encantador, comidas
picantes, y una gran lista de vinos. El Sr. Wu es conocido en todo Berlin y Alemania
por su amplia seleccion de Riesling alemanes ".

- Christian Lohse, Fritz Fischer, en el Regent Berlin

Weinbar Rutz
Berlin. 49-30-24-62-87-60
Especialidad: sopa de trufas Périgord

"En este elegante bar, una estrella Michelin chef Marco Miller se sirve un menu
sencillo utilizando productos regionales. Su alimento se combina con los vinos de
sommelier Billy Wagner 1.500 botellas de cava. Wagner sabe brillantemente como
adaptar el vino al menu ".

- Christian Lohse, Fritz Fischer, en el Regent Berlin

Italia

CAFFE Duomo
de Florencia. 39-55-211-348
Especialidad: Spaghetti Carbonara

"Situado en la Catedral, esta romantica y hermosa, de propiedad familiar lugar tiene
una chuleta de cordero hoja increible, y si te quedas el tiempo suficiente, la musica
en vivo esta seguro de obtener a bailar."

- Tim Love, Lonesome Dove Western Bistro, Fort Worth, Texas

HOSTERIA GIUSTI
Moédena. 39-59-222-533
Especialidad: Tortellini en Brodo
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"De los padres de cocina en la cocina para el hijo que sirve a los clientes, este es
un clasico, de gestion familiar, restaurante italiano que todo el mundo deberia
probar cuando en la region."

- Brandon McGlamery, Prato, Winter Park, Florida

La Bucaccia
Cortona. 39-575-606-039
Especialidad: Ravioli hechos a mano

"Este restaurante familiar es un tesoro escondido que descubri en Cortona, un
impresionante estilo medieval pueblo ubicado en la campifia toscana. Se encuentra
ubicado en la antigua bodega de un castillo del siglo 13, que da toda la experiencia
de la sensacion de ser transportado en el tiempo. Mejor castafias raviolis de pollo y
mousse de higado de que he tenido! "

- Heather Terhune, Cocina Sable & Bar, de Chicago

LA Subida
Cormons. 39-481-60-531
Especialidad: Stinco di Vitello

"Un hotel Relais poco en las colinas, de propiedad de Josko Sirk y Loredana. El
entorno es precioso, justo en la frontera entre ltalia y Eslovenia, y el restaurante
refleja esta deliciosa cocina. Si usted esta en La Subida en el otofio, cuando no es
el comienzo de un enfriamiento en el aire, usted quiere estar sentado al lado del
hogar abierto, donde por lo general un caldero de polenta esta burbujeando. Tienes
que polenta servida con salsa de hongos porcini y el estofado de jabali ".

- Lidia Bastianich, anfitrién de ltalia de Lidia

Porchetta ALIMENTOS DE CAMIONES
Cortona. 39-349-603-72-90
Especialidad. Salumi y cochinillo

"Si bien deambulando por las calles empinadas y estrechas de Cortona, me topé
con un camién de venta de comida sandwiches con porchetta y curados derivados
del cerdo en la esquina de la calle. Fue alli donde descubri por primera vez las
increibles posibilidades de alimentos en la via italiana ".

- Heather Terhune, Cocina Sable & Bar, de Chicago

CALLE DE ALIMENTOS
Bari. El centro
Especialidad: Monticulos de Polenta

"No es una mujer muy vieja-que creo que ella tiene un solo diente, y ella se sienta
en un taburete bajo con un montén de polenta que se parece a una pila de barras
de oro. Frente a ella es un caldero de aceite caliente. Ella Clanks a uno de los
bares, profundas fritas en grasa de TI, y lo sirve en un cono de papel con sal de
mar. Increiblemente delicioso ".

- Jamie Oliver, autor de The Naked Chef

Trattoria Sostanza
Florencia. 39-55-21-26-91
Especialidad: Pollo frito de mantequilla-

"Sirven el mas perfecto, hermoso bistec a la florentina. Confia en mi ".
- Fergus Henderson, San Juan, Londres

MONACO

Le Louis XV
de Monte Carlo. 3-77-98-06-88-64
Especialidad: Gateau Au Chocolat

"Mi primera visita fue en 1990, y me quedé impresionado por la experiencia
gastronémica magica. Fue el primer lugar descubri trufas blancas. Otro plato
memorable fue légumes-de-Provence, muy simple, con virutas de trufa negra "-.
Héléne Darroze, Hélene Darroze en el Connaught Hotel, Londres
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Maurice Rougemont/ GAMMA-Getty Images

RUSIA

CAFE DE MOLINO DE VIENTO (U MELNITSY) Bugrovo. Cerca de Mikhailovskoye
Especialidad: Sopa de olla de barro (Shi)

"Los propietarios tienen el equilibrio entre la comida achieveda de la época de
Alexander Pushkin (casa de Pushkin esta a la vuelta) y la cocina organica. Sélo aqui
puedes entender lo maravilloso que es freir las patatas y las cebollas marrones
dentro de una estufa de piedra de Rusia o el pescado un sabor que es tan fresca,
que ha sido sacado del estanque de barrio para el almuerzo ".

- Alexei Zimin, Ragout de Café, Moscu

Chaika
Nizhny Novgorod. 7-831-292-19-00
Especialidad: Cangrejo de Kamchatka

"En Chaika, que cuidadosamente jugar con los sabores tradicionales rusos. El chef,
Dmitry Shurshakov, construye motivos nacionales en un contexto global-de higado
de bacalao se sirve con las manzanas y las nueces, o arenque con alga nori ".

- Alexei Zimin, Ragout de Café, Moscu

ESPANA

Asador Etxebarri
de Atxondo. 34-94-658-30-42
Especialidad: Chorizo ibérico

"Tan seguro como el infierno una de las experiencias mas lujosas de comer todos
los tiempos. Chef Victor Arguinzoniz parrillas de las cosas-y de muchas maneras,
nunca antes sofiadas. Sélo los mejores ingredientes del mundo, a la parrilla por el
Grillmaster mejor en el planeta. "- Anthony Bourdain, presentador del canal de viajes
es Sin reservas

Foodforthoughtmiami / flickr.com

BAR BERGARASAN
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Sebastian. 34-94-327-50-26
Especialidad: 'Falsa Lasafa'

"Perfecto para una copa de vino y unos pinchos deliciosos, como la txalupa de
hongo." Langostinos
- Wolfgang Puck, Spago, en Los Angeles

Cal Pep
Barcelona. 34-933-10-79-61
Especialidad: Pescado Croquetas

"Cal Pep es un lugar que me gustaria ser felizcomiendo todos los dias. Las tapas
son inventivas y econémica suficiente para pedir una mesa llena ".
- Bobby Flay, Mesa Grill, de Nueva York

Dos Cielos
de Barcelona. 34-933-67-20-70
Especialidad: Ravioli de Foie Gras

"Los chefs Sergio y Javier Torres un perfecto equilibrio de sabores tradicionales
mediterraneos y cocina moderna e innovadora. El uso de los productos magnifico
local (algunos realmente crecido en el techo) hace que cada plato mas espectacular
que el anterior ".

- Curtis Stone, serie de television de Bravo Top Chef Masters

El Celler de Can Roca
de Girona. 34-972-22-21-57
Especialidad: Steak Tartare Dish

"La comida mas increible de mi vida. Todo ello, a partir de los ingredientes,
preparacion, ejecucion, y el sabor, sigue siendo inigualable ".
- Thomas McNaughton, harina + agua, en San Francisco

HOTEL Els Casals
Sagas. 34-93-825-12-00
Especialidad: hecho en casa chorizo

"Auténtica cocina local. Ellos se abastecen de los productos de su propia granja y
huerta. Los platos de pollo son particularmente notables ".
- Joan Roca, El Celler de Can Roca, Girona, Espafia

LA BODEGA Donostiarra
San Sebastian. 34-934-01-13-80
Especialidad: Bocadillos

"He visitado La Bodega Donostiarra docenas de veces, y siempre sigue siendo
informal, con un ambiente popular que la hace especial. Pruebe la tradicional gilda
[anchoa y pincho de oliva). Es el clasico de pintxos de San Sebastian, y este bar
hace que sea extraordinariamente bien ".

- Andoni Luis Aduriz, Mugaritz, de Errenteria, Espafa

La Cuchara de San Telmo
de San Sebastian. 34-943-43-54-46
Especialidad: Foie con Compota de Manzana

"Siempre muy animada, y la calidad de los pintxos es muy bueno. También sirven un
gin tonic fabulosa ".
- Joachim Wissler, Vendéme en el Grandhotel Schloss Bensberg, Alemania

MUGARITZ
Errenteria. 34-943-52-24-55
Especialidad: Piedras, plantas

"Mugaritz no se trata de un plato-se trata de la experiencia total."
- Wolfgang Puck, Spago, en Los Angeles

Nou Manolin
de Alicante. 34-965-20-03-68
Especialidad: Jamén Ibérico
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"Cuando estoy en Alicante, me voy a Nou Manolin para la convivencia, la cocina
abierta, y las cigalas a la plancha!”
- Joél Robuchon, L'Atelier de Joél Robuchon, en Paris

SUECIA

FAVIKEN Magasinet
Jarpen. 46-647-401-77
Especialidad: Vieiras Con Juniper

"La mayoria de los suecos ni siquiera han estado aqui. La vision Chef Magnus
Nilsson por la comida escandinava nuevo es inspirador que demuestra que usted no
tiene que vivir en una gran ciudad para crear una experiencia auténtica y deliciosa.
Para ir alli y quedarse y comer durante unos dias es una experiencia realmente
relajante ".

- Marcus Samuelsson, Red Rooster Harlem, Nueva York

Rolfs KOK
Estocolmo. 46-81-01-696
Especialidad: arenque en escabeche

"Uno de mis favoritos para comer informal-1989 una gran decoraciéon de Jonas
Bohlin y la comida super deliciosa."
- Magnus Nilsson, Féaviken, Jarpen, Suecia

REINO UNIDO

Borough Market
de Londres. 44-20-74-07-10-02
Especialidad: pescado y patatas fritas

"Ellos todo lo que se frien en grasa animal por la bondad que estén crujientes." -
Tim Love, Lonesome Dove Western Bistro, Fort Worth, Texas

Busaba Eathai
Londres. 44-20-79-30-00-88 Especialidad: Tailandia Calamari

"Un gran concepto aqui en Londres es Busaba Eathai, especialmente la ubicada en
el Soho. Usted puede obtener grandes platos, los tailandeses auténticos forma
rapida y economica ".

- Atul Kochhar, Benares, Londres

SWEETINGS PESCADO RESTAURANTE
Londres. 44-20-72-48-30-62
Especialidad: Dover Sole

"Un trabajo en el caos y una comida maravillosa."
- Fergus Henderson, San Juan, Londres

The Fat Duck
Bray. 44-16-28-58-03-33
Especialidad: Gachas de Caracol

"Recuerdo con especial carifio las comidas en el The Fat Duck. Me gusta el
ambiente, el equipo, y sobre todo el enfoque gastronémico-brillante, audaz y
tremendamente estimulante para los sentidos. El sonido de plato del mar estara en
los libros de historia de la gastronomia ".

- Andoni Luis Aduriz, Mugaritz, de Errenteria, Espafia

Al igual que The Daily Beast en Facebook y seguirnos en Twitter para
actualizaciones durante todo el dia.

Para cualquier consulta, pongase en contacto con The Daily Beast en

editorial@thedailybeast.com.
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marcello1818
Hace 15 horas

Creo que te has perdido miles de buenos restaurantes en ltalia ... y como no podia
elegir Cafe Duomo de Florencia para una carbonara (me refiero ... es solo un
restaurante normal, promedio:??? ;como podria haber quedado tan
impresionado), y la polenta en Bari (quiero decir: la polenta es tipico de el norte de
ltalia, sobre todo en epoca de invierno. No tiene ningun sentido si te ha gustado
algo como esto en una ciudad como Bari, que es famoso por su pescado fresco ..
Lo siento, pero estoy totalmente en desacuerdo con el restaurante italiano que ha
elegido.

COMO RESPONDER

srobrts1
Hace 16 horas

Estoy horrorizado por la sugerencia de Caffe Duomo de Florencia. Es un bar run-of-
the-mill sucia detras de la Catedral. Como un guia turistico de alimentos en
Florencia, esto me hace temblar a los que la gente en realidad podria buscar este
punto hacia fuera. El otro restaurante en Florencia que se enumeran, nunca he
oldo hablar de antes. Y Florencia es una ciudad muy pequena. Me gustaria poder
dar una gira de alimentos a los cocineros que pensaban que estos lugares eran
dignos.

COMO RESPONDER

hornerhornerhorner
07 de agosto 2012

Usted parece ser Chicken Run down falta Toynbee Street, Londres.

COMO RESPONDER

msinfo
06 de agosto 2012

Ahora imprima esta .... Yo estaba en Europa hace 2 semanas .... arghhhhhh

COMO RESPONDER
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